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80 Anniversaire
de la fondation

Fernand HAMAR

1937 - 2017

Du 18 au 21 mai 2017



1937

PROGRAMME

2017

EXPOSITION

des activités du 75 au 80°™ anniversaire
a la Chapelle de I'ILN.].S. de Paris

EXFOSITION INTERNATIONALE
- : !

Du mercredi 17

au mercredi 24 mai 2017

de 10h 00a 18 h 00

(Sauf le dimanche 21 mai)

OO0

¢ Jeudi 18 mai 2017
-10h00a17h 00

- Exposition des photos historiques et objets
(Chapelle de I'LN.].S. et Salle de I’Abbé de I'Epée)

¢ Vendredi 19 mai 2017
Accueil des provinciaux

10h00a18h 00 :

Exposition des Photos
de classes et Projection
(Chapelle de 'l N.].S.)

20h 00 :
Diner - Spectacle

(au Pau Brazil
a Paris)

é Menu ¢ ?

Cocktail de bienvenue
salade verte, tomates et mais

Rodizio de viandes
Saucisses, cuisse de poulet,
blanc de dinde au bacon,
travers de porc, gigot d’agneau
et aiguillette de boeuf,
picanha grillé au feu de bois
et ses accompagnements
(Riz, bananes frites, haricots noir)
le tout servi a volonté
Dessert

Café

Vin
6 (rouge, rosé ou blanc) 5
3 Vabouteille de champagne <.
# par personne §‘=
w 3 ¥
L anW

¢ Samedi 20 mai 2017

9 h 00 : Accueil - Café (Salle Sicard)

10 h 00 : Projection (Salle de I’Abbé de | "Epée)

12 h 00 : Panier du repas sur commande (Salle de restauration)

14 h 00 : Théatre - Théme " VIE DE HAMAR ” (Salle de I'Abbé de I'Epée)

19 h 00 : Soirée dinatoire
(Salle de restauration)
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(Cloture a 22 heures)

¢ Dimanche 21 mai 2017
al12h 00
Banquet du 80 “™ Anniversaire
de la fondation au restaurant
“ Les Salons du Relais ” a Paris 10 ¢™

J N

Ron Petillant
& canapés par personne

Escalope de foie gras,
salade lentilles Coradl

Filet de veaw en croite de champrignons,
endives braisées et lasagne de légumes

Dus de fromages

sorbet menthe

Ui blance (1 tuscitte - 4 pers.) = Viw ROUGE (1 boutettle - 3 pens.)
Eau - Eaw gageuse (1 toetle - 4 pers.)
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